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Vom Wert alter Obstsorten

Als ,alt“ wird eine Obstsorte betrachtet, die bereits vor ca. 100 Jahren bekannt war. In Deutschland wuchsen einst zwischen 2.000 - 3.000
Apfelsorten und ca. 500 Birnensorten. Darunter viele regionale und lokale Sorten mit teilweise kuriosen oder sehr klangvollen Namen, die
heute kaum einer mehr kennt.

Trotz aktuell ca. 1.400 bekannter Apfelsorten in Deutschland macht ein Blick in Supermarktregale den gravierenden Verlust der
Sortenvielfalt deutlich. Da bekommen wir meist nicht mehr als 3 - 7 Apfelsorten angeboten. Die gentigen vielleicht optisch einigen
Ansprichen, sind aber geschmacklich oft enttduschend. Bei der Reduzierung auf wenige Sorten spielen Kriterien wie Lagerfahigkeit und
Eignung fur den Niederstammobstbau in Plantagen eine entscheidende Rolle.

Und was wird uns da an kulinarischen Geschmackserlebnissen vorenthalten! Wer erinnert sich nicht an den herrlichen Geruch oder das
vollmundige Aroma bestimmter Obstsorten aus dem Garten der GroBeltern? Farben- und Formenreichtum, besondere Geschmacks-
nuancen oder spezielle Verwertungsmdglichkeiten (Dorrapfel, Mostépfel, Kochéapfel...) waren von jeher flr die Sortenwahl ausschlag-
gebend. So ist auch heute noch z.B. die Rote Sternrenette als Weihnachtsapfel beliebt.

Aber nicht nur der Geschmack spricht fir alte Obstsorten. Sie sind auch ein Stlick Heimat. Streuobstwiesen und Obstgéarten kénnen
ganze Ort- und Landschaften pragen. Obstbaume erfreuen uns im Frihjahr durch ihre Uppige BlUtenpracht, im Sommer und Herbst
durch den Fruchtbehang und im Spétherbst durch die Laubfarbung. Selbst winterstarre Obstbdume haben ihren Reiz. Zudem machen
ca. 5.000 Tier- und Pflanzenarten die Streuobstwiese zu einem der vielfaltigsten Lebensrdume in Mitteleuropa.

Alte Obstsorten und Streuobstwiesen sind damit nicht nur Teil der biologischen Vielfalt, sondern auch Teil unseres kulturgeschichtlichen
Erbes. Dieses gilt es genau so zu bewahren wie alte Brauche, Traditionen und Baudenkmale.




Alte Obstsorten im Erzgebirge

Fraher war der Anbau bestimmter Obstsorten fur die jeweilige Region typisch. Es wurden bevorzugt robuste, gesunde, an die jeweiligen
Klima- und Bodenverhaltnisse angepasste Sorten angebaut, die sich Uiber die Jahrhunderte bewahrt haben. So hat das Erzgebirge zwar keine
eigenen Sorten hervorgebracht wie andere sachsische Anbaugebiete, aber es gibt auch hier eine Vielzahl empfehlenswerter alter Sorten, die
an das z.T. raue Klima und an die kargen Béden angepasst sind und die sich so fur den Anbau im Mittelgebirge besonders eignen.

Zugegeben, die Bedingungen fir Obstbau im Erzgebirge waren und sind wahrscheinlich nicht optimal. Das Erzgebirge ist keine klassische
Streuobstlandschaft, aber es gibt zahlreiche Belege dafir, dass Obstbaume sowohl in den Garten als auch in der freien Landschaft (StraBen,
Wege, kleine Streuobstwiesen) verbreitet waren. Schon Erzgebirgschronist CHRISTIAN LEHMANN resumierte in seinem “Historischem
Schauplatz...“ aus dem Jahr 1699: ,....Indessen mussen wir uns vergniigen mit wenigen Obst-Bdumen...” Und ,Es ware héchstnéthig und
nutzlich, dass...allerhand Obst- und nutzbare Baume... zu pflanzen auch hier im Ober-Ertzgebirge mdchte eingefihret werden, sonderlich an
jenigen Orten, die von grimmigem Frost und Schnee nicht so viel AnstoB leiden, auch mildern und fruchtbaren Boden haben.*

Hinweise zu den Sortenempfehlungen

Wer Obstbaume pflanzen will, muss aus dem vielfaltigen Angebot an Obstsorten die fur seine Zwecke geeignete herausfinden. Ist man vor
allem an einer Eigenversorgung interessiert, wird z.B. die Frage nach den Verwertungsmoglichkeiten ein Auswahlkriterium sein. In héheren
oder rauen Lagen dagegen spielt die Frostharte bei der Sortenwahl eine Rolle. Manchmal sind es aber auch spezielle Erinnerungen oder
Geschmackserlebnisse, die zu einer bestimmten Sortenwahl fuhren.

Bei den Sortenempfehlungen wurde Wert auf folgende Kriterien gelegt, die fir eine individuelle Entscheidung von Nutzen sind:

e  Standortanspriiche

*  Anfalligkeit gegentiber Schadlingen und Krankheiten

. Ernte- und Genussreife - Zeitpunkte (z.B. Sommer-, Herbst- oder Lagerapfel)
*  Verwertung des Obstes (z.B. Tafel- oder Wirtschaftsobst)

*  Geschmack

. Eigenschaften als Pollenspender (viele Sorten sind selbst unfruchtbar)

Daneben spielen Fragen wie Wuchseigenschaften, Pflegeaufwand und Baumform eine Rolle. Die empfohlenen Sorten eignen sich
Uberwiegend als Hochstdmme, sind aber auch teilweise als Halb- oder Niederstamm erhéltlich.

Die folgenden Sortenlisten basieren auf Sortenempfehlungen aus der ersten Hélfte des letzten Jahrhunderts, einer Zeit, in der der Obstbau
eine viel gréBere Rolle als heute spielte. Die Liste wurde um einige Sorten ergénzt, die durch langjéhrige Erfahrungswerte von anerkannten
Obstkundlern (z.B. W. Mdiller, Aue 1) fir einen Anbau im Erzgebirge zu empfehlen sind. Auf sehr seltene und schwer erhéltliche Sorten wurde
bei den Angaben verzichtet.



Empfehlenswerte Obstsorten fiir den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Mosten

rosenartig gewiirzt

Sortenname Standortanspriiche Anfilligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschatft als
Synonyme Lagerung Pollenspender
Antonowka anspruchslos, auch kein Schorf, kein Mehltau Anfang bis bis Dezember | Kochen, Backen, méaBig siB mit feiner gut
nasse und raue Ende Dérren, Tafelobst, Séure
Hohenlagen September quter Mostapfel
Baumanns Renette feuchte, néhrstoffreiche stark fiir Feuerbrand, Triebsucht, | Anfang bis Ende Oktober | Kochen, Backen, stiBsduerlich gut
Baumann Bdden bis in mittlere Schorf, Krebs, anfallig fiir Mitte Oktober | pjis Februar Dérren, Tafelobst,
Lagen Stippe, Blatt- und Blutlduse qute Kelterfrucht
Berner Rosenapfel anspruchslos, auf nicht mittelstark fiir Feuerbrand, tw. Mitte bis Ende bis Januar Tafelobst (roter saftig, stiBséuerlich, gut
Neuer Berner zu trockenen Bdden bis Schorf in Tallagen September Weihnachtsapfel), Kochen, | leicht wiirziges
Rosenapfel in Hohenlagen Backen, Ddrren, Mosten Aroma
Boikenapfel feuchte, ndhrstoffreiche keine bekannt Mitte bis Ende Februar bis Tafelobst, Kochen, saftig, frisch nicht bekannt
Lagen Oktober Mai Backen, gute Dorrfrucht séuerlich
Cellini bis in raue Héhenlagen, kein Feuerbrand, kaum Mitte bis November | Wirtschaftssorte saftig, sauerlich, nicht bekannt
auf mageren, Krankheiten und Schédlinge September wenig Aroma
kalkhaltigen Boden
Charlamowsky anspruchslos, mittelstark fiir Feuerbrand, in Anfang August bis Kochen, Backen, saftig, sauerlich, gut
auch in rauen Lagen ungiinstigen Lagen auch August Ende Frischverzehr ohne groBes Aroma,
Schorf, Krebs, Mehltau September SEEE Bl
Danziger Kantapfel anspruchslos, aber anfallig fir Schorf und Mehltau, Ende bis Dezember Tafelobst, Kochen, saftig, erfrischend, gut
nicht zu trocken, auch teilweise auch Krebs September bis Backen, Dérren, stiBsduerlich,
in rauen Lagen Mitte Oktober




Empfehlenswerte Obstsorten flr den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

fiir Schorf

Aroma

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ | Verwertung Geschmack Eigenschatt als
Synonyme Lagerung Pollenspender
Dilmener Rosenapfel | bis in mittlere Lagen, auf guten, | kaum Schorf, anféllig fir Anfang bis bis Oktober Frischverzehr, Kochen, Dorren saftig, stiBsduerlich, gut
Diilmener durchldssigen Boden Virosen, Mehltau, Blutlduse | Ende August feinaromatisch
Herbstrosenapfel
Gelber Edelapfel auf guten Boden bis in stark fiir Feuerbrand, tw. Mitte bis Dezember | guter Backapfel, Diabetikerapfel, | kréftig sduerlich, gut
Hdhenlagen Schorf, Blutlduse, Krebs September Kochen, Dérren, Tafelobst zartes Aroma
Grahams anspruchslos, auch hohere stark fiir Feuerbrand, kein Mitte bis November | Tafelobst, besonders guter saftig, weinséuerlich- gut
Jubildumsapfel Lagen, auch nasse Boden Mehltau, wenig Schorf September Backapfel (,Backerapfel”), erfrischend, méBig suB
Graham Kochen, Dérren
Harberts Renette auf nicht zu schweren Bdaden kein Feuerbrand, kaum Mitte bis Dezember | gutes Tafelobst, Mosten, wenig saftig, schlecht
bis in Hohenlagen Schorf und Mehitau, September Kochen, Backen guter Geschmack
stippeanfallig
Jakob Fischer anspruchslos an Boden und widerstandsfahig gegen Anfang bis Oktober Backen, Kochen, Tafelobst saftig, weinséuerlich-siif schlecht
Klima, bis in raue Hohenlagen | Schorf, Feuerbrand und September mit gutem Aroma
Mehltau
Jakob Lebel auf nicht zu nassen und stark fur Feuerbrand, kein Mitte bis Dezember | guter Backapfel, Kochen, Dorren, | saftig, spritzig- sduerlicher, | schlecht
schweren Bdden bis in raue Mehltau September Mosten, Tafelobst angenehmer Geschmack,
Hohenlagen schwaches Aroma,
James Grieve anspruchslos, bis in mittlere stark fiir Feuerbrand, Schorf | Ende August | bis Oktober Tafelobst, Backen sehr saftig, mit feiner gut
Lagen Fruchtsdure und gutem
Aroma
Kaiser Wilhelm auf nahrstoffreichen Boden bis | stark fiir Mehltau und Krebs, | Ende bis Februar Tafelobst, Kochen, Backen, knackig-saftig, schlecht
in hohere Lagen gering fiir Feuerbrand und September Dorren feinsduerlich,
Schorf wiirziger Geschmack
Klarapfel néhrstoffreiche Bdden bis in stark fiir Feuerbrand, Ende Juli bis August Frischverzehr, Kochen saftig, erfrischend gut
WeiBer Klarapfel Hdhenlagen Mehltau, Krebs usw., wenig feinséuerlich, leichtes




Empfehlenswerte Obstsorten fur den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Mosten, Backen

parfiimierter Geschmack

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschaft als
Synonyme Lagerung Pollenspender
Landsberger auf nahrstoffreichen Boden und in Tallagen stark fir Ende bis Januar Tafelobst, Dérren, séuerlich siiB, gut
Renette bevorzugt in rauen, auch windigen | Feuerbrand und Schorf, tw. | September Kochen, Backen mit wenig Aroma
Landsberger Hohenlagen, nicht in Tallagen Mehltau, Krebs, Blatt- und
Blutlduse

Lanes Prinz Albert | néahrstoffreiche, windgeschiitzte etwas Mehltau, Anfang bis Marz Tafelobst, Kochen, saftig, frisch sduerlicher, gut

Lagen auch bis in mittlere Hohen kein Schorf Oktober Backen, Mosten weinartiger Geschmack
Lausitzer nédhrstoffreiche Boden in keine bekannt Ende Januar bis Tafelobst, Kochen, feinwiirziges Aroma nicht bekannt
Nelkenapfel Hohenlagen Oktober Juni Backen, Dorren,

Mosten

Ontario néhrstoffreiche, nicht trockene stark fiir Feuerbrand, Ende Dezember bis Tafelobst, Kochen, sehr saftig, feinséuerlich, gut

Béden in geschiitzten Lagen Apfelmosaik, Triebsucht, Oktober April Backen, Mosten, herber erfrischender

gering fiir Schorf Diabetikerapfel Geschmack
Prinz Albrecht von | auf ndhrstoffreichen, gentigend nur in Tallagen etwas Ende bis Dezember | Tafelobst, Kochen, saftig, erfrischend, mild, gut
PreuBen feuchten Bdden bis in raue Lagen Schorf und Mehltau, September Backen, Mosten siiBséduerlich
Prinz Albrecht, Fruchtfaule
Albrechtsapfel
Rheinischer anspruchslos an Boden und wenig anfllig Ende Januar bis begehrte Mostsorte, wenig saftig, séuerlich, schlecht
Bohnapfel Klima, auch in rauen Lagen Oktober bis Juni Kochen, Backen, schwach siif
Bohnapfel Anfang Dorren, ab Februar
November auch als Tafelobst

Rheinischer auf nahrstoffreichen Bdden auch virdse Triebsucht, etwas Anfang Dezember bis Kochen, Backen, saftig, mit schlecht
Winterrambur bis in windgeschiitzte Héhenlagen Schorf und Mehltau Oktober April Mosten, weniger vorherrschender Siure
Winterrambur Tafelobst
Rote Sternrenette gute Boden bis in raue, windige mittelstark fiir Feuerbrand, Ende bis Dezember liberwiegend Tafelobst wenig saftig, gut

Hohenlagen sonst wenig anfallig September (Weihnachtsapfel), tw. siiBsduerlich,




Empfehlenswerte Obstsorten flr den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Sortenname Standortanspriiche Anfilligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschatft als
Synonyme Lagerung Pollenspender
Schéner aus Boskoop bis in mittlere Hohenlagen auf | etwas Schorf, Stippe, Ende November begehrter angenehm séuerlich mit schlecht
Boskoop nahrstoffreichen, ausreichend | Krebs usw. September bis | bis Marz Backapfel, Kochen, ausreichender SiiBe,
feuchten Boden Mitte Oktober Mosten, Tafelobst ausgepragt frisches und
kraftiges Aroma
Schoner aus Herrnhut auf guten Boden bis in raue etwas Schorf und Mitte bis Dezember | Tafelobst, Kochen, saftig, angenehm gut
Herrnhut Hohenlagen Mehitau September Backen, Mosten siBsauerlich,
parfiimierter Geschmack
Schéner aus Nordhausen ohne Anspriiche an Boden stark fiir Feuerbrand, Ende November Mosten, Tafelobst, saftig, stiBsduerlich gut
Nordhausen und Klima, bis in raue Lagen Mehltau und Triebsucht September bis Mérz Kochen, Backen
Transparent aus Croncels ndhrstoffreiche Boden, mittelstark fiir Feuerbrand, Ende August bis Ende Frischverzehr, sehr saftig, siiBsduerlich gut
Croncels auch hohere Lagen teilweise Schorf, Mehitau, September Kochen, Backen, mit feinem Aroma
RSB Dérren, Mosten
Von Zuccalmaglios keine trockenen Bdden, bis in wenig anfallig Anfang November Tafelobst, Kochen, saftig, mild sduerlichsiiB, gut
Renette mittlere Hohenlagen Oktober bis Mérz Backen, Ddrren, mit feinem Aroma
Zuccalmaglio(s) Renette Mosten

Ubher Rosen lisst sich dichten, in den Zl/,'][e/ muss man heien,
9. N v. Goethe




Empfehlenswerte Obstsorten fur den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

duftend

Sortenname Standortanspriiche Anfalligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschaft
Synonyme (Baumreife) Lagerung (standort- und als
witterungsabhéngig) Pollenspender
Alexander Lucas in geschiitzten Lagen auf Feuer- und Ende Ende Oktober bis Tafelobst, Konserve schmelzend, saftig, sif schlecht
nicht zu schweren Boden bis | Bakterienbrand, tw. September Mitte November
in 500 m Hohenlage Schorf
Boscs Flaschenbirne bevorzugt wéarmere Lagen, Feuerbrand, tw. Schorf, | Mitte bis Ende | 2 Wochen nach der | sehr gutes Tafelobst schmelzend, siiB, sehr gut
gedeiht aber auch auf Viren September Ernte bis November saftig, feines, gewiirztes
schlechteren Boden in Aroma
mittleren Lagen
Bunte Julibirne bevorzugt warmere Feuerbrand, kein Schorf | Mitte Juli nur wenige Tage Frischverzehr halbschmelzend, saftig, gut
Standorte, aber auch in bis Mitte haltbar guter Geschmack
hoheren Lagen August
Clapps Liebling bevorzugt warme Lagen, Feuerbrand und Viren, Anfang bis nur wenige Tage Frischverzehr, Konserve schmelzend, saftig, siiB, gut
bis in 500 m Hohe tw. Schorf Mitte August haltbar wiirziges Aroma
Conference in geschiitzten Lagen auf Bakterien- und Ende bis Dezember Tafelobst, Dérren, Konserve | schmelzend, sehr saftig, gut
Konferenzbirne guten Boden bis in mittiere Feuerbrand, wenig September bis sUiB, wiirzig, aromatischer
Hohen Schorf Anfang Oktober Geschmack
Friihe aus Trévoux warme, geschitzte Feuerbrand, tw. Schorf Mitte August 2-3 Wochen haltbar | sehr gute Tafelbirne, schmelzend, sehr saftig, gut
Hohenlagen bis 500 m, Konserve stiB(séduerlich), gewirzt,
keine nassen, schweren mildes Aroma
Boden
Gellerts Butterbirne warme, windgeschiitzte Schorf, Krebs, Mitte bis Ende | ab Ende September | Frischverzehr, Konserve schmelzend, sehr gut
Hohenlagen bis 500 m, Steinzellbildung, tw. September 3-4 Wochen haltbar saftreich, sehr edles
keine schweren Boden Feuerbrand Aroma
Gute Graue geringe Anspriiche an Boden | kaum Schorf Ende August 2 Wochen nach fir alle Verwertungsarten, schmelzend, sehr saftig, gut
und Klima, bis in hohe Lagen bis Mitte Ernte, 2 Wochen gutes Dorrobst kraftig harmonisch
September haltbar siiBsduerlich, Friichte stark




Empfehlenswerte Obstsorten fur den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschaft
Synonyme (Baumreife) Lagerung (standort- und als
witterungsabhéngig) Pollenspender
Gute Luise warme, geschiitzte Lagen, Schorf, tw. Ende September 2 Wochen nach sehr gut fiir alle schmelzend, sehr saftig, sii, gut
Gute Luise von bis in mittlere Hohen Feuerbrand bis Anfang August Ernte bis Ende Verwertungsarten gewirzt, edles Aroma
Avranches November
Herzogin Elsa auf tiefgriindigen Boden bis kaum anféllig Anfang Oktober bis Ende Oktober gute Tafel- und halbschmelzend, saftig, gut
in geschitzte Hohenlagen Wirtschaftsbirne stifaromatisch
Josephine aus auf nahrstoffreichen Boden Schorf, sonst Ende Oktober bis November bis sehr gute Wintertafelbirne, vollschmelzend, sehr saftig, gut
Mecheln bis in Hohenlagen kaum anfillig Anfang November Februar alle Verwertungsarten siiB, feinaromatisch
Kostliche aus auch in windgeschiitzten, Schorf Ende September ab Oktober 4-6 gute Tafel- und schmelzend, sehr siiB, saftig, gut
Charneux hoheren Lagen und auf bis Anfang Oktober | Wochen haltbar Wirtschaftsbirne guter Geschmack
Charneux schweren Boden
Neue Poiteau auf guten Boden auch in Schorf Mitte Oktober November bis alle Verwertungsarten, schmelzend, séuerlich gut
Gebirgslagen Dezember sehr gute Dorrbirne
Petersbirne anspruchslos, auch feuchte | keine bekannt August August Sommerbirne fiir Frisch- halbschmelzend, sii, mit nicht bekannt
Weizenbirne Bdden verzehr, alle Verwertungsarten edlem, zimtartigen Geschmack
Phillipsbirne anspruchslos, auch feuchte | keine bekannt Ende September Oktober Tafelobst, Konserve sehr saftig, schwach sduerlich nicht bekannt
Bdden
Prinzessin freie Lagen, sonst etwas Schorf Ende September bis Oktober alle Verwertungsarten saftig, séuerlich nicht bekannt
Marianne anspruchslos
Williams auf guten Boden in Schorf, Ende August bis 2 Wochen haltbar hervorragende Herbsttafel- schmelzend, saftreich, edles gut
Christbirne geschiitzten Lagen bis in Feuerbrand, Mitte September birne, Konserve Aroma
mittlere Hohen Obstmade




Empfehlenswerte Obstsorten fir den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ | Verwertung Geschmack Eigenschaft als
Synonyme (Baumreife) Lagerung (standort- und Pollenspender
witterungsabhangig) | selhstiruchtbar?

Althanns Reneklode auch in kiihleren Lagen stark fiir Fruchtfdule, etwas Ende August August bis Frischverzehr, Kompott, saftig, siiB, wiirziger nicht bekannt,
Graf Althanns (aber keine Windlagen), Monilia, schwache bis Anfang September Konserve Geschmack mit nicht selbst-
Reneklode keine trockenen Boden Scharkasymptome September angenehmer Séure fruchtbar
Bihler keine feuchten Boden widerstandsfahig gegen Anfang bis August Frischverzehr und weitere angenehme Séure, gut,
Friihzwetschge Krankheiten und Schédlinge, Mitte August Verwertungen aromatisch selbstfruchtbar

mittlere Scharkatoleranz

Emma Leppermann nicht zu trocken, keine keine bekannt August August Frischverzehr wenig aromatisch gut,
Windlagen aber siif selbstfruchtbar
GroBe Griine warme, windgeschiitzte | wahrscheinlich Mitte bis Ende August hervorragend fiir Frischver- sehr saftig, wiirzig, gut,nicht selbst-
Reneklode Lagen scharkatolerant August zehr, Saft, Kompott, Konserve honigsiiB fruchtbar
Hauszwetschge anspruchslos an Boden in hheren Lagen wenig Anfang September die vielseitigste aller Sorten: vollreif aromatisch gut,
und Klima, bis in scharkagefahrdet September bis bis Oktober Frischverzehr, Backen, selbstfruchtbar
windige, hohere Lagen Anfang Oktober Kompott, Konserve, Dorren
Kirkespflaume geringe Anspriiche an in warmen Lagen nicht Ende August August bis Frischverzehr, Kompott sehr saftig, stiB, sehr | nicht bekannt,
Boden und Klima, auch scharkatolerant bis Mitte September guter, wirziger nicht selbst-
Hochlagen September Geschmack fruchtbar
Konigin Viktoria in geschitzten Lagen Scharka, etwas Monilia Ende August August bis Frischverzehr siiB, sehr saftig gut,
Viktoriapflaume bis in mittlere Hohen bis Mitte September selbstfruchtbar
September
Mirabelle aus néhrstoffreiche Boden, scharkatolerant Ende August August bis Konserven, Marmeladen, wenig saftig, gut,
Nancy bevorzugt in warmen bis Mitte September Schnaps siiBaromatisch selbstfruchtbar

Lagen September




Empfehlenswerte Obstsorten flr den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

néhrstoffreichen Boden

(,Béckerpflaume*)

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ Verwertung Geschmack Eigenschaft als
Synonyme (Baumreife) Lagerung (standort- und Pollenspender,
witterungsabhéngig) selbstfruchtbar?
Ontariopflaume keine besonderen nurwenig Scharka Ende Juli bis August Frischverzehr, Marmelade sii, schwach gewiirzt gut,
Anspriiche Mitte August selbstfruchtbar
Oullins Reneklode wdrmere Lagen bevorzugt, nurwenig Scharka Mitte August August Frischverzehr, Kompott, sehr saftig und wiirzig gut,
aber auch noch in héheren Schnaps selbstfruchtbar
Lagen
Wangenheims wenig anspruchsvoll, bis in | stark fiir Scharka Mitte August bis | August bis Frischverzehr, Konserve, siiB, milde Séure, gewiirzt, gut,
Friihzwetschge hohere (Wind-) Lagen auf Anfang September Dérren angenehmer Geschmack selbstfruchtbar
fruchtbaren Boden September
Zarpflaume néhrstoffreiche, nicht zu wenig Scharka Anfang bis Mitte | August Frischverzehr, Kompott, saftig, angenehm gut,
(The) Czar trockene Boden, bis in August Konserve siiBsduerlich, schwach selbstfruchtbar
hohere (Wind-) Lagen gewiirzt
Zimmers Friihzwetschge | bis in mittlere, nicht zu scharkatolerant Ende Juli bis August Frischverzehr und alle saftig, guter Geschmack nicht bekannt,
windige Hohenlagen, auf Mitte August Verwertungsarten nicht

selbstfruchtbar

.. Den Pllaumenbaum ﬂ/ﬂuél‘ man ihm kaum,
Weil er nie eine Pllavme hat.

Doch er ist ein ‘Pf/aumenéaum,

Wan kennt es an dem Blatt

Bertold Brecht




Empfehlenswerte Obstsorten fur den Anbau im Erzgebirge (Regionen Annaberg, Marienberg, Schwarzenberg, Stollberg, Freiberg)

Sortenname Standortanspriiche Anfélligkeiten Ernte Genussreife/ | Verwertung Geschmack Eigenschaft als
Synonyme (Baumreife) Lagerung (standort- und Pollenspender,
witterungsabhéngig) selbstfruchtbar?
Biittners Rote keine besonderen teilweise Fruchtfaule, Juli Juli Frischverzehr, alle sliB mit wiirziger Saure, nicht bekannt,
Knorpelkirsche Anspriiche Schrotschuss- und 4.-5. Kirschwoche Verwertungsarten sehr guter Geschmack nicht selbstfruchtbar
Valsakrankheit
Donissens Gelbe keine Windlagen, auch fiir | bei Feuchtigkeit Monilia, | Juli bis August Juli bis Frischverzehr, alle sehr siiB, wilrzig, gut,
Knorpelkirsche raue Lagen und trockene wird von Vdgeln 5.-6. Kirschwoche | August Verwertungsarten, wenig Aroma nicht selbstfruchtbar
Béden verschont besonders fiir Einmachen
GroBe anspruchsvoll an Boden Monilia Juli Juli Frischverzehr, Konserve guter Geschmack gut,
Prinzessinkirsche und Klima, keine 4.-5. Kirschwoche (nicht selbstfruchtbar)
Hohenlagen
GroBe Schwarze auf guten Boden bis in Schorf, Valsa Juli Juli Frischverzehr, Konserve wohlschmeckend nicht bekannt,
Knorpelkirsche windige Hohenlagen 5. Kirschwoche nicht selbstfruchtbar
Hedelfinger sehr anpassungsféhig an Schorf, Fruchtfaule, Juli bis August Juli bis Frischverzehr, alle stiBsauerlich, erfrischend, sehr gut,
Riesenkirsche Boden und Klima Valsa, Bakterienbrand 5.-6. Kirschwoche | August Verwertungsarten oft mit leichtem nicht selbstfruchtbar
Bittermandel-Geschmack
Kassins Friihe wdrmebegiinstigte Gebiete | Valsa, Schrotschuss, Juni Juni Frischverzehr, alle saftig, sl mit leichter gut,
bevorzugt Gummifluss 2. Kirschwoche Verwertungsarten Séure, vollreif sehr nicht selbstfruchtbar
wohlschmeckend
Schneiders Spate geschiitzte, warmere Lagen | Bakterienbrand, Valsa, Juli bis August Juli bis liberwiegend bei Vollreife nicht bekannt,
Knorpelkirsche bevorzugt Schrotschuss, Monilia 5.-6. Kirschwoche | August Frischverzehr wohlschmeckend nicht selbstfruchtbar
.,,,’ k’ )
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Whe Kirschen und Beeren éeﬁ@en, musst du Kinder und Sﬂerﬁrye fr@en. 7 |

9. N v. Goethe
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Das Naturschutzzentrum Erzgebirge hat keinen Einfluss auf Gestaltung und Inhalte fremder Internetseiten.
Das Naturschutzzentrum Erzgebirge distanziert sich daher von allen fremden Inhalten, auch wenn in dieser Broschiire auf diese Websites hingewiesen wird.

Baumschulen (Baumschulen der Region, in denen Sie Hochstamm-Obstgehdlze erhalten)

Baumschulen Freiberg GbR HEROS-Baumschulen Kontor KG Baumschule Dittersdorf GmbH
Munzbachtal 126 Niedergrafenhain 32 August-Bebel-StraBe 25

09603 GroBschirma 04643 Geithain 09439 Amtsberg, OT Dittersdorf

Tel.: 03731 / 22673, Fax: 03731 / 23856 Tel.: 034341 / 42506, Fax: 034341 / 41420 Tel.: 037209 7 2898, Fax: 037209 / 3871
Email: info@baumschule-freiberg.de Email: mail@heros-baumschulen.de Email: mail@baumschule-dittersdorf.de
www.baumschule-freiberg.de www.heros-baumschulen.de www.baumschule-dittersdorf.de

Wenn ich wisste, dass morgen ;é{'jﬁryj’fe 7@ wére,

wiirde ich heute noch ein Flpfe/édumcﬁen pf/anzen.
(wird Martin Luther nac@emjf]




Alte Obstsorten auf den Streuobstwiesen des Naturschutzzentrum Erzgebirge (Stand 2011)
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Adersleber Kalvill

Alkmene

Altiander Pfannkuchenapfel
Antonowka

Baumanns Renette

Berner Rosenapfel
Bischofshut

Bismarckapfel

Carola

Charlamowsky

Danziger Kantapfel

Freiherr von Berlepsch (Roter Berlepsch)
Geheimrat Dr. Oldenburg
Gloster

Goldparméne

Goldrenette aus Blenheim
Grahams Jubildumsapfel
GroBherzog Friedrich von Baden
Halberstddter Jungfernapfel
Hildesheimer Goldrenette
Jakob Fischer

Jakob Lebel

James Grieve

Jonathan

Kaiser Wilhelm

Klarapfel

Koniginapfel

Kénigapfel

Landsberger Renette
Lausitzer Nelkenapfel
Martens Samling
Oberlausitzer Muskatrenette
Ohringer Blutstreifling
Reanda

Reglindis

Remo

Rewena

Rheinischer Bohnapfel
Rheinischer Krummstiel
Rheinischer Winterrambur
Rote Sternrenette

Ruhm aus Kirschwerder
Schéner aus Boskoop
Schoner aus Herrnhut
Schéner aus Nordhausen
Schweizer Orangenapfel
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Birnen
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Pflaumen
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SiiBkirschen
1

2.
3
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Tiefblite

Transparent aus Croncels
Uhlhorns Augustkalvill
WeiBer Winterglockenapfel
Welschisner

Alexander Lucas
Bergamottebirne
Clapps Liebling
Conference

Friihe aus Trévoux
Gellerts Butterbirne
Gréfin von Paris

Gute Graue

Gute Luise

Josefine von Mecheln
Kostliche aus Charneux
Nordhauser Winterforellenbirne
Petersbirne

Solaner

Wildbirne

Williams Christ

Althanns Reneklode
Anna Spath

Gelber Spilling

GroBe Grine Reneklode
Italienische Zwetschge
Mirabelle aus Nancy
Ontariopflaume

Schone von Lowen
Stanley

The Czar
Viktoriapflaume
Wangenheims Friihzwetschge

Bittners Knorpelkirsche
GroBe Schwarze Knorpel
Hedelfinger Riesenkirsche
Weichselkirsche
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